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Predmét soutéze:

Charakter akce:

Poradatel soutéze:

Termin:

Misto konani:

Startovné:

Pfihlaska k soutézi:

Soutézni podminky

Pfiprava 4 porci espressa ze zvolené kavy
Ptiprava 4 porci cappuccina zdobeného za pouZziti
techniky Latte Art, metodou free pour (obrazek je
nakresleny pouze litim mlé¢né pény)

Soutéz pro zdky stfednich odbornych 3kol,
stfednich odbornych u¢ilist a odbornych ucilist

Sttedni odborna skola a Stredni odborné ucilisté
Poli¢ka, Cs. armady 485, 572 01 Policka

8.12.2015

Spolkovy diim Jordan, Tyrsova 34, Policka

300 K¢ je hrazeno pfi registraci. Startovné slouzi
k zajisténi obcerstveni a cen pro soutézici

pisemné, faxem, e-mailem do 3. prosince 2015 na
adresu:

Stredni odborna skola a Stfedni odborné ucilisté
Poli¢ka

Cs. armady 485

572 01 Poli¢ka

fax: 461725843

e-mail: havlik@soupolicka.cz

Prihlaska musi obsahovat:
- ndzev a adresu vysilajici skoly
- jména a piijmeni soutézicich
- jméno kontaktni osoby, telefon, e-mail

Reditel soutéze:

Mgr. Boris Preissler,
feditel SOS a SOU Policka


mailto:havlik@soupolicka.cz

Pfiprava espressa

- Kazdy soutézici musi pfipravit a naservirovat v ¢asovém limitu 15
minut ¢tyfi porce espressa (a ¢tyfi porce cappuccina), odpovidajici
mezinarodnim standardam

- 15 minutovy méfeny cas zac¢ina i kon¢i pokynem baristy, i kdyz
nebude ¢asovy limit plné vycerpan

- Za kazdou zapocatou sekundu nad limit bude baristovi strzen 1 bod
z celkového hodnoceni

- Baristovi nemiuiZe byt v prabéhu soutéze poskytovana zadna pomoc

Pfiprava cappuccina

- Kazdy soutézici musi pfipravit a naservirovat v ¢asovém limitu 15
minut ¢tyfi porce cappuccina (a ¢tyfi porce espressa), odpovidajici
mezinarodnim standardiim, zdobeného za pouZziti techniky Latte Art,
metodou free pour (obrazek je nakresleny pouze litim mlééné pény).
Kvalitu obrazcit bude komise hodnotit na zdkladé tisténého obrazku,
kteriy barista odevzda pii prezentaci! Pii prezentaci je tfeba odevzdat i
strucny popis kdvy, se kterou bude soutéZici pti soutéZi pracovat.

- 15 minutovy meéfeny cas zacina i kon¢i pokynem baristy, i kdyz
nebude ¢asovy limit plné vycerpan

- Za kazdou zapocatou sekundu nad limit bude baristovi strzen 1 bod
z celkového hodnoceni

- Baristovi nemitize byt v pribéhu soutéze poskytovana Zadna pomoc

VSichni soutézici si musi dovézt vlastni vybaveni a dopliky nutné pro
uspésné absolvovani soutéZe. Stejné tak si sami zajiStuji vybaveni a
dopliky pro pfipadnou dekoraci. ZajiSténi vybaveni a dopliiki je soucasti
hodnoceni baristy.

Vybaveni poskytnuté organizatorem:

- Kavovar

- Kavomlynek

- Elektricka pripojka pro zafizeni, které si barista pfiveze
- Ohfivac salka

- Chladnicka

- Plnotu¢né mléko PILOS (LIDL)



Doporucené vybaveni, které si musi zajistit barista

- Salky na espresso

- Salky na capuccino

- Sklenicky nebo salky na zkousku espressa

- Sklenicky na vodu ke kavé pro porotu

- Zrnkovou kavu potfebnou pro zkousku a na pfipravu napojt

- Lzice, 1zicky

- Tamper

- Knock-out box (odklepavac)

- Opérku pod paku

- Konvicky na mléko

- Cisté utérky

- Podnosy na servirovani napoji

- Ubrousky

- Cukr, vodu a dalsi

- Veskery material a zafizeni, které potfebuje k tspésnému
absolvovani soutéze

- Potteby pro tuklid pracovisté, ¢isténi kavovaru a kavomlynku

Prabéh soutéze:
- Zajistén bude podle poctu tcastniki 1 - 2 profesionalni kavovary.
- Pofadi tcastnikii bude losovano pfi prezentaci

- Celkovy pracovni ¢as baristy je 40 minut

o 15 minut pfiprava pracovisté spolu se sefizenim mlynku
Cas bézi od pokynu organizatora. Tento ¢as soutéZici vyuziva
na pripravu pracovisté a rozmisténi veskerého inventére,
potfebného k tspéSnému absolvovani soutéZe. Po uplynuti
¢asu je opét dan pokyn organizatorem a soutézici odstupuje
od pracovniho stolu.

15 minut p¥iprava kavy

15 minutovy ¢as zacina i kon¢i pokynem zdvizenou rukou
soutéziciho baristy. V prabéhu tohoto ¢asu musi soutéZzici
pfipravit a odprezentovat vSsechny napoje espresso i
cappuccino

o 10 minut aklid pracovisté
Cas na tklid pracovisté bézi na zakladé pokynu organizatora.
Soutézici pomoci vhodnych ¢isticich prostfedk vycisti hlavu
a paku kavovaru, v ptipadé pouziti kdvomlynku organizatora
vydisti i tfeci kameny soutézniho kavomlynku. Pracovisté
musi byt po ubéhnuti ¢asu uklizené.



Cas urceny pro nasledujiciho soutéziciho bude vyvéSen v misté
soutéze

Kavovar bude umistén organizatorem soutéZe na neménné misto.
Kavovar bude nastaven na standardni hodnoty.

Na kavovar je v prabéhu soutéZe zakazano pokladat tekutiny nebo
pouzivané suroviny.

Soutézici ma moznost vyuzit mlynek dodany organizatorem, mtze
pouziti vlastni mlynek. V obou pfipadech musi byt mlynek bez
jakychkoli znacek umoznujicich sefizeni. Pfed zapocetim casového
limitu na pfipravu budou mlynské kameny kavomlynku povoleny a
bude jej nutno sefridit.

Hodnoceni:

Vsichni porotci maji k dispozici hodnotici standardy, které jsou
rozepsany v hodnotici tabulce. VSichni porotci dodrzuji pfedepsané
standardy.

Hodnotici komise je ¢tyfclenna

Predseda hodnotici komise ma pfi kone¢né rovnosti bodii rozhodujici
slovo.

Hodnoti se:

Hygiena a ¢istota pracovni plochy

Dodrzovani bezpecnosti pfi praci s kavovarem

Pouzivani kavomlynku

Znalosti v oboru kavy, pfedevsim znalost pravé pfipravované kavy,
zptisobu jejiho péstovani, sklizeni atd.

Mleti, davkovani a lisovani kavy

Proces extrahovani zvolené kavy

Napénéni mléka

Vzhled ziakladniho espressa

Vzhled prfipraveného cappuccina - na vsSech pfipravovanych
cappuccinech musi byt co nejlepsi shoda obrazkti na kavé
s ptedlohou, odevzdanou pfi prezentaci

Konecna distota pracovniho stolu

Schopnost baristy komunikovat

Prezentace servirovanych napoju

Vizualni dojem servirovanych napoja

Chutova kvalita podavanych napojua

Teplota podavanych napoja

Vyvazenost chuti podavanych napojt

Dalsi body stanovené v hodnotici tabulce porotce



Nehodnoti se:
- Pouziti mnozstvi kdavy vrozmezi 7 - 9 gramG a odvazeni kavy,
hodnoti se pouze chut pfipravované kavy
- Mnozstvi spotiebovaného mléka

Casovy plan soutéze:

utery 8. 12. 2015

8.00 - 8.30 hod. - registrace a rozlosovani tc¢astnikti soutéze

9.00 hod. - zahdjeni soutéze
9.15 - x hod. - prabéh soutéze

- vyhlaseni vysledka po ukonceni soutéZe a zpracovani dat
Soutézici obdrzi diplom nebo tcastnicky list, vécné ceny a
prvni tfi soutézici pohar

Stravovani: stravovani bude podévano prabézné soutézicim i

doprovodu, stravovani je hrazeno z t¢astnickych poplatk

Informace: informace ksoutézi podd Alena Stoklaskova UOV, tel.:
604129586, popt. Lubor Havlik VOV, tel. 733539561

Mgr. Boris Preissler,
feditel SOS a SOU Policka



